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Dulezité — pred pouzitim odstrarite balici material,
manual si uschovejte.

Manual je soucast produktu.

PredCtéte si v3echny varovani a bezpelnostni
pokyny.
Pfed pouzitim si prec¢téte cely manual.

Manual by mél byt uschovan spole¢né
s produktem.

A

POUZE PRO VENKOVNIi POUZITi.




SevenSport s.r.o., si vyhrazuje pravo provést jakékoli zmény a vylepSeni svého produktu bez
pfedchoziho upozornéni. Navstivte nadi stranku www.insportline.cz, kde naleznete nejnovéjsi verzi
manualu.

BEZPECNOSTNIi POKYNY

e Pouze pro VENKOVNI POUZITI. Nepouzivejte ve vnitfnich prostorech,
o Drzte déti a domaci zvifata v bezpecné vzdalenosti od grilu.
o Nikdy nenechavejte zapaleny gril bez dohledu.

e Hrozi riziko otravou oxidem uhelnatym. Gril nezapalujte nebo plamen nehaste v uzavienych
prostorech.

o Nepouzivejte ve stanech, karavanech, autech nebo lodich.
o Nepouzivejte pod markyzami, slunecniky ani altany.
e Nebezpedi pozaru: Zhavé uhliky mohou b&hem hofeni jiskfit.

e Upozornéni: Nepouzivejte benzin, kapalinu do zapalovacd, lih ani jiné podobné chemikalie k
zapaleni ani k opétovnému zapaleni.

e Dudrazné doporuéujeme pouzivat kusové dfevéné uhli. Hofi déle a produkuje méné popela,
ktery by jinak mohl omezit proudéni vzduchu. Nepouzivejte uhli.

e Dulezité: PFi otevirani kopule za vysokych teplot je nezbytné kopuli zvednout jen mirné a
umoznit pomaly a bezpecény vstup vzduchu, aby se zabranilo zpétnému tahu nebo vzplanuti,
které by mohly zpUsobit zranéni.

¢ Nepouzivejte na terase ani na jinych hoflavych povrsich, jako je sucha trava, dfevéna terasa
nebo listi

o Ujistéte se, Ze je gril umistén alespon 2 metry od hoflavych pfedmétu.
o Nepouzivejte gril jako pec.
e Upozornéni: Tento vyrobek je b&€hem pouziti horky. BEéhem provozu ho nepfemistujte.

e PFi manipulaci s horkou keramikou nebo varnymi deskami vzdy pouZivejte Zaruvzdorné
rukavice.

e Pfed pfemisténim nebo uskladnénim nechte gril zcela vychladnout. Pfed pouzitim vzdy
zkontrolujte gril, zda neni opotfebovan nebo posSkozen, a v pfipadé potfeby gril vyménite.

VYPALENI GRILU

o Umistéte papir a pevny podpalovac na rost dievéného uhli nebo do koSe v zakladné grilu. Na
noviny polozte 2 — 3 hrsti dfevéného uhli.

o K zapaleni nepouZivejte benzin, naftu, lih nebo jiné hoflavé nebo vybusné latky.
e Oteviete spodni dvitka a zapalte papir.

¢ Nepouzivejte nadmérné mnozstvi paliva. MGzete tim poskodit gril. Vysoka intenzita plamend
muze poskodit gril.

e Nechte plamen vyhasnout.
e Pokud bude vyska plamenu vysoka hned zpoc¢atku, mizete tim poskodit tésnéni.

o Ddulezité: Po prvnim pouziti zkontrolujte dotazeni vSech Sroubl a spoji. Kov se pfi zahfati
roztahuje a mlze dojit k povoleni. Doporuc¢ujeme zkontrolovat utazeni.



ZAPALENI, POUZITi A UDRZBA GRILU

Po vypaleni grilu se ujistéte, ze jste gril umistili na rovny povrch odolny vici vysokym teplotam
a mimo hoflavé nebo vybusné predméty.

Ujistéte se, Ze jsou nad grilem alespon 2 metry volného prostoru a je ve vzdalenosti alespori 2
metr od dalSich pfedmétd.

Umistéte papir a pevny podpalovac do grilu. Na noviny polozte 2 — 3 hrsti dfevéného uhli.
K zapaleni nepouzivejte benzin, naftu, lih nebo jiné hoflavé nebo vybusné latky.

Oteviete spodni dvifka a zapalte papir. Nechte dvifka otevieny po dobu asi 10 min pro
vytvoreni uhlika.

Nechte uhli rozpalit po dobu alespori 30 min.

Po rozpaleni uhliki nedoporuéujeme s uhliky dale manipulovat. Podpofite tak rovhomérné
spalovani.

Jakmile je gril rozpaleny, pouzivejte k manipulaci zaruvzdorné rukavice.

UHASENIi PLAMENE

Pro uhaSeni plamene nepfidavejte dalSi palivo a uzavfete vSechny otvory. Nechte plameny
udusit.

Nepouziveijte vodu. Nahla zména teploty mize gril poskodit.

SKLADOVANI

Pokud skladujete gril venku, je potfeba jej po vychladnuti zakryt vhodnou nepromokavou
plachtou.

Kovové &asti grilu nejsou vhodné do mycky. Pro Cisténi pouzivejte jemny Cistici prostfedek a
vlaznou vodu.

Bé&hem pouziti je nutné zajistit obé kolecka.

Doporucujeme gril skladovat v garazi nebo kainé.

CISTENI
e Gril je samodistici, staci gril zahfat na teplotu 260 °C po dobu 30 min. VSechny necistoty a
zbytky jidla se vypali.
e Vnitfni €asti grilu necistéte pomoci vody nebo Cistici prostfedkd. Pokud gril z vnitfni strany
znacné znecistény, pouZijte dratény karta¢ k ocisténi naneseného popelu.
e  Gril Cistéte pouze pokud je vychladly.
e Pro vnéjsi Cast grilu pouzivejte k Cisténi vihky hadfik a jemny Cistici prostfedek.
UDRZBA

Pravidelné dotahujte spoje a panty promazte 2x ro¢né nebo dle potieby.



SEZNAM CASTIi A MONTAZ
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o PFed montézZi si pfe¢téte manual. Zkontrolujte, zda nechybi Zadna &ast ze seznamu.
e MontaZ provadéjte na rovném, Cistém a mékkém povrchu, aby se zabranilo poskrabani grilu.
e Manual si uschovejte pro budouci nahlédnuti.

e Pro leh&i montaZ $rouby nedotahujte, dokud neni mont4Z kompletni. Srouby dotadhnéte az
poté co montaz dokoncite.

e Varovani: Srouby nepretahujte, utdhnéte tak, aby byly dotaZeny, ale nepouZivejte nadmérnou
silu, jinak hrozi strhnuti zavitu.

Krok 1
Vlozte keramicky gril (8) do ramu (1).




Krok 2

Pfipevnéte piedni madlo (2) na horni obru¢ grilu pomoci 2x plochych podloZzek (A), 2x pruznych
podlozek (B) a 2x matic (C).

Krok 3

Upevnéte mensi madla (3) na boéni obruc¢e pomoci 2x plochych podlozek (A), 2x pruznych podlozek
(B) a 2x matic (C).

Krok 4
Pfipevnéte horni ventilaci (4) na kopuli grilu. 4 T
Znacka otevieni ventilu by méla byt v roviné LS

s madlem a termometrem.




Krok 5
Otevrete gril a umistéte topenisté (7), spalovaci rost na uhli (6) a rost na grilovani (5).

Krok 6

Polozte €asti ramu na povrch, ktery neposkrabe lak. Spojte ramy (11 a 12) pomoci Sroubu (D) a
matice (E). Opakujte pro ramy (13 a 14).

Krok 7

Spojte kiize (11 a 12) a (13 a 14) pomoci vngjsiho nosného ramu (16) a
Sroubl (D) a matic (E). Na spodni strané ramy spojte pomoci kolec¢ek (9 a
10), podlozky (F) a matice (G).

Vnitini ram (15) pfipevnéte pomoci Sroub(l (D) a matice (E).

Krok 8
Dokoncéena konstrukce ramu.



Krok 9

Ze spodni strany za pomoci 4x ruénich Sroubu (H) pfipevnéte konstrukci ramu grilu na vyvyseny ram.
Pfed pouzitim nezapomerite zajistit kolecka.

TIPY PRO GRILOVANI

GRILOVANI PRI NiZKE TEPLOTE

Zapalte uhli podle instrukci.
Po zapaleni uhlikGi s nimi nepohybujte and nerozdmychaveijte.

Oteviete spodni dvifka a nechte oteviené po dobu asi 10 min pro vytvofeni spodni horkych
uhlik. Sledujte termometr, dokud nebude gril na spravné teploté. Spodni dvitka pak nechte
mirné oteviené.

Dulezité: Pokud otvirate horni ¢ast grilu, je nutné nejprve viko mirné nadzvednout, nechat
vzduch proudit dovnitf a az poté otevfit Uplné. Tim zabranite nahlému vzplanuti nebo vySlehu
plamenda.

Pro jakoukoliv manipulaci s grilem doporu€ujeme pouzivat Zaruvzdorné rukavice.

Plamen ovladejte pomoci vétracich otvord na horni a spodni strané. Pokud mate dvifka na
spodni strané spravné nastaveny, je mozné plameny kontrolovat pomoci horniho vétraciho
otvoru. Pokud plamen nereaguje na manipulaci hornim vétracim otvorem, je nutné pouzit
spodni dvifka nebo upravit mnozstvi uhlikd.

UZENi POTRAVIN

Postupujte podle pokynt vysSe, jako byste zac¢inali pomalé vareni.

Sledujte gril, dokud nedosahne poZadovanou teplotu. Viz privodce pro teploty vareni.

Nechte spodni dvifka mirné oteviené.

Zavrete horni ventilaci a sledujte teplotu jes$té nékolik minut.

S nasazenymi zaruvzdornymi rukavicemi posypte difevéné tfisky do kruhu na horké uhli.

Nyni jste pfipraveni pouZzivat gril na uzeni.

TIP: Ponorte dfevéné tfisky nebo dievo do vody na 15 minut, aby jste prodlouzili proces uzeni.

Dulezité: Pokud otvirate horni ¢ast grilu, je nutné nejprve viko mirné nadzvednout, nechat
vzduch proudit dovnitf a aZ poté otevfit Uplné. Tim zabranite nahlému vzplanuti nebo vyslehu
plamend.



VZDY postupujte podle INFORMACI O VARENI POTRAVIN, které jsou uvedeny v tomto
navodu k pouziti.

PFi manipulaci s horkou keramikou nebo povrchy VZDY pouzivejte Zaruvzdorné rukavice

GRILOVANI PRI VYSSi TEPLOTE

Kousky uhli zapalujte podle vy$e uvedenych pokynda.

Zavrete viko a zcela oteviete horni a dolni priduch.

Sledujte gril, dokud nedosahne poZadovanou teplotu. Viz pravodce pro teploty vareni.
Zavfete horni priduch a sledujte teplotu jesté nékolik minut.

Nyni jste pfipraveni pouzivat gril.

Dulezité: Pokud otvirate horni ¢ast grilu, je nutné nejprve viko mirné nadzvednout, nechat
vzduch proudit dovnitf a az poté otevfit uplné. Tim zabranite nahlému vzplanuti nebo vySlehu
plamend.

VZDY postupujte podle INFORMACI O VARENI POTRAVIN, které jsou uvedeny v tomto
navodu k pouziti.

PFi manipulaci s horkou keramikou nebo povrchy VZDY pouzivejte Zaruvzdorné rukavice

TIPY PRO GRILOVANi POTRAVIN

OTEVRENi VENTILACNICH VYVODU

Negrilujte dfive, nez bude mit palivo na sobé povlak popela.

Pfed grilovanim si pfectéte tyto tipy a nasleduijte je.

Pfed manipulaci se syrovym masem a pred jidlem si vzdy umyijte ruce.

Syrové maso vzdy uchovavejte mimo tepelné upraveného masa a jinych potravin.
Pfed grilovanim se ujistéte, zda je gril a naradi Cisté a bez zbytkl potravin.
Nepouzivejte stejné nadoby na tepelné zpracované a syrové potraviny.

Pfed konzumaci jidla se ujistéte, ze je spravné uvareno.

UPOZORNENI - konzumace syrového nebo nedovafeného masa miize zplsobit otravu
jidlem. Pro sniZeni rizika se ujistéte, Ze maso je dostate€né uvafené rozfezanim.

UPOZORNENI - pokud bylo maso dostate¢n& uvafené, tavy by mély byt &iré a nemély by
obsahovat stopy ruzové / Cervené Stavy nebo podobné zbarveni masa. Veétsi kusy
doporucujeme predvafit pred grilovanim.

Po pouziti grilu vzdy ocistéte jeho povrch a pomucky na grilovani.

Otevieno O Zavieno .

Pomalé grilovani / uzeni (110°C-135°C)

Horni ventilace Spodni ventilace

Hovézi hrudi 2 hod. kazdych 500g
1 Uroven
Trhané vepfové maso 2 hod. kazdych 500g
Cae s 34moa 0 ]
7 ' 4
Zebra 3-5 hod. Q
Pecené 9+ hod.
Grilovani / peéeni (160°C-180°C) Horni ventilace Spodni ventilace
Ryba 15-20 min. Uroven 2 - 3 -




Veprova panenka 15-30 min.

Kufeci kousky 30-45 min. QB 0‘:a

Celé kure 1-1,5 hod. QQ

Jehnéci kyta 3-4 hod.

Krocan 2-4 hod.

Sunka 2-5 hod.

Ozehnuti (260°C-370°C) Horni ventilace Horni ventilace
Steak 5-8 min. Uroven 4

Vepriové kotlety 6-10 min. 0

Burger 6-10 min. 2 O I
Klobasy 6-10 min. Q

OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI

Po uplynuti zZivotnosti produktu nebo v pfipadé, Ze by dalSi oprava jiz byla ekonomicky nevyhodna, se
vyrobku zbavte v souladu s mistnimi pfedpisy a Setrné k zivotnimu prostfedi. Vyrobek odneste na
nejbliz8i sbérné misto k tomu uréené.

Predpisovou likvidaci pomuzete zachovat cenné pfirodni zdroje a napomuZzete prevenci negativnich
dopad(l na Zivotni prostfedi, pfipadné na lidské zdravi. Pokud si nejste jisti, konzultujte véc s mistné
pfislusnymi odpovédnymi organy, aby nedoslo k poruseni pfedpist a nasledné sankci.

Baterie nevhazujte mezi bézny odpad, ale odevzdejte je na mista uréena pro recyklaci.

ZARUCNI PODMINKY, REKLAMACE

VsSeobecna ustanoveni a vymezeni pojmu

Tyto zaru€ni podminky a reklamacni fad upravuji podminky a rozsah zaruky poskytované
prodavajicim na zbozi dodavané kupujicimu, jakoz i postup pfi vyfizovani reklamacnich naroki
uplatnénych kupujicim na dodané zbozi. Zaruéni podminky a reklamaéni fad se fidi pfisluSnymi
ustanovenimi zdkona &. 89/2012 Sb., obCansky zakonik a zakona &. 634/1992 Sb., o ochrané
spotrebitele, ve znéni pozdéjSich predpisu, a to i ve vécech té€mito zaru¢nimi podminkami a
reklamaénim fadem nezmifiovanych.

Prodavajicim je spolecnost SEVEN SPORT s.r.o. se sidlem Kutnohorska 531, Stérboholy Retail Park,
109 00, Praha 10, CR, IC: 26847264, zapsana v obchodnim rejstfiku, vedeném Krajskym soudem v
Praze oddil C, vlozka 116888.

Vzhledem k platné pravni upravé se rozliSuje kupujici, ktery je spotfebitelem a kupujici, ktery
spotfebitelem neni.

~Kupujici spotfebitel“ nebo jen ,spotfebitel“ je osoba, ktera pfi uzavirani a plnéni smlouvy nejedna v
ramci své obchodni nebo jiné podnikatelské Cinnosti.

~Kupujici, ktery neni ,spotfebitel®, je podnikatel, ktery nakupuje vyrobky &i uziva sluzby za ucelem
svého podnikani s t€mito vyrobky nebo sluzbami. Tento kupujici se fidi ramcovou kupni smlouvou a
obchodnimi podminkami v rozsahu, které se ho tykaji.

Tyto zaruéni podminky a reklamacni fad jsou nedilnou sou&asti kazdé kupni smlouvy uzaviené mezi
prodavajicim a kupujicim. Zaruéni podminky a reklamacni fad jsou platné a zavazné, pokud v kupni
smlouveé €i v dodatku v této smlouvé &i jiné pisemné dohodé nebude stranami dohodnuto jinak.

Zarucni podminky




Zaruéni doba

Prodavajici poskytuje kupujicimu zaruku za jakost zboZi v délce 24 mésicll, pokud ze zaruéniho listu,
faktury ke zbozi, dodaciho listu, pfip. jiného dokladu ke zbozi nevyplyva odliSna délka zaruéni doby
poskytovana prodavajicim. Zakonna délka zaruky poskytovana spotfebiteli neni timto dotéena.

Zarukou za jakost prejima prodavajici zavazek, Zze dodané zbozi bude po urcitou dobu zplsobilé pro
pouziti k obvyklému, pfip. smluvenému Ucelu a Ze si zachova obvyklé, pfip. smluvené vlastnosti.

Baterie

Zaruka 6 mésicl na zivotnost baterie — jmenovita kapacita baterie neklesne pod 70% své celkové
kapacity v pribéhu 6 mésicll od prodeje produktu.

Zarucni podminky se nevztahuji na zavady vzniklé (pokud Ize aplikovat na zakoupeny produkt):

e zavinénim uzivatele tj. poSkozeni vyrobku neodbornou repasi, nespravnhou montazi,
nedostateénym zasunutim sedlové ty¢e do ramu, nedostateénym utahnutim pedald v klikach a
klik ke stfedové ose

e nespravnou udrzbou
¢ mechanickym poSkozenim

e opotfebenim dild pfi bézném pouzivani (napf. gumové a plastové ¢&asti, pohyblivé
mechanismy, kloubové spoje, opotiebeni brzdovych destiCek/Spalkd, fetézu, plasta,
kazety/vicekoleCka atd.)

e neodvratnou udalosti, Zzivelnou pohromou
e neodbornymi zasahy

e nespravnym zachazenim, €i nevhodnym umisténim, vlivem nizké nebo vysoké teploty,
pusobenim vody, neimérnym tlakem a narazy, Umysiné pozménénym designem, tvarem
nebo rozméry

Reklamacni fad
Postup pfi reklamaci vady zbozi

Kupujici je povinen zbozZi, dodané prodavajicim prohlédnout co nejdfive po pfechodu nebezpeci
8kody na zbozi, resp. po jeho dodani. Prohlidku musi kupujici provést tak, aby zjistil vSechny vady,
které je mozné pfi pfiméfené odborné prohlidce zjistit.

Pfi reklamaci zboZi je kupujici povinen na Zadost prodavajiciho prokdzat nakup a opravnénost
reklamace fakturou nebo dodacim listem s uvedenym vyrobnim (sériovym) Cislem, pfipadné tymiz
doklady bez sériového Cisla. Neprokaze-li kupujici opravnénost reklamace témito doklady, ma
prodavajici pravo reklamaci odmitnout.

Pokud kupujici oznami zavadu, na kterou se nevztahuje zaruka (napf. nebyly splnény podminky
zaruky, zavada byla nahlaSena omylem apod.), je prodavajici opravnén pozadovat plnou Uhradu
nakladl, které vznikly v souvislosti s odstrafiovanim zavady takto oznamené kupujicim. Kalkulace
servisniho zasahu bude v tomto pfipadé vychazet z platného ceniku pracovnich vykond a nakladd na
dopravu.

Pokud prodavajici zjisti (testovanim), Ze reklamovany vyrobek neni vadny, povaZuje se reklamace za
neopravnénou. Prodavajici si vyhrazuje pravo poZadovat uhradu nékladu, které vznikly v souvislosti s
neopravnénou reklamaci.

V pFipadé&, Ze kupujici reklamuje vady zboZi, na které se vztahuje zaruka podle platnych zaruénich
podminek prodavajiciho, provede prodavajici odstranéni vady formou opravy, pfipadné vymény
vadného dilu nebo zafizeni za bezvadné. Prodavajici je se souhlasem kupujiciho opravnén dodat
vymeénou za vadné zbozi jiné zbozi plné funkéné kompatibilni, ale minimalné stejnych nebo lepsSich
technickych parametri. Volba ohledné zplsobu vyfizeni reklamace dle tohoto odstavce nalezi
prodavajicimu.

Prodavajici vyfidi reklamaci nejpozdéji do 30 dnUd od dorueni vadného zbozi, pokud nebude
dohodnuta Ihata delSi. Za den vyfizeni se povazuje den, kdy bylo opravené nebo vyménéné zbozi
pfedano kupujicimu. Neni-li prodavajici s ohledem na charakter vady schopen vyfidit reklamaci v

10



uvedené Ihité, dohodne s kupujicim nahradni feSeni. Pokud k takové dohodé nedojde, je prodavajici
povinen poskytnout kupujicimu finanéni nahradu formou dobropisu.

cz SK
SEVEN SPORT s.r.o. Stores inSPORTIine SK, s.r.o.
Sidlo: ; Kutnohorska 531, Stérboholy Retail Park, Centrala, reklamacie, servis: Elektricna 6471, Trendin
109 00, Praha 10, CR 911 01, SK
Centrala: Délnicka 957, Vitkov, 749 01 1E0: 46259317
Rekl is: C ka 486, Vitkov 749 01 <
eklamace a servis: Cermenska itkov DIC: SK2023299729
ICO: 26847264
’ Mail: objednavky@insportline.sk
Tel: +420 556 300 970 reklamacie@insportline.sk
Mail: eshop@insportline.cz servis@insportline.sk
reklamace@insportline.cz . .
servis@insportline.cz Web: www.inSPORTIine.sk
Web: www.inSPORTIine.cz

Datum prodeje:
Razitko a podpis prodejce:

Reklamace zbozi Vraceni a vyména zbozi do 30 dnt
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